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Editoriale 
"Il diavolo fa le pentole … e anche i coperchi” - 25 novembre: 

non c’è stata necessità di controllo del “movimento 
ondulatorio” dei mezzi di polizia. (Video) 

25 novembre 2023 assalto alla sede di Pro vita e Famiglia e 9 ottobre 2021 assalto alla CGIL: quali differenze? 
Solo la provenienza degli assaltatori e le complicità, stile Sudamerica anni ’70, e altri specializzati nei “moti 
ondulatori”. 
  
Di Lambert "Daemon" Glue - Ducatus Parmae 3 dicembre 2032  - Sui profili social di «Non una di meno» è stato 
pubblicato un post che rivendica i risultati raggiunti con la manifestazione del 25 novembre tra cui aver 
“sanzionato la sede di ProVita&Famiglia, espressione del patriarcato becero e anti-scelta. Sui nostri corpi 
scegliamo noi! In Italia l'accesso all'aborto continua a essere ostacolato e negato”. 
Una rivendicazione ufficiale con lessico molto simile alle “Brigate Rosse”. Stessa violenza ma addirittura maggior 
sfrontatezza. Senza vergogna esaltano la violenza come fattore punitivo legalmente riconoscibile.  

Quali differenze rispetto all’assalto alla sede della CGIL del 9 ottobre 2021? Forse l’unica variante è che in 
quest’ultimo caso non è stato necessario fare infiltrare degli “agenti provocatori” e nemmeno agenti verificatori 
del “movimento ondulatorio” dei mezzi. 

Ecco il testo della rivendicazione che val la pena richiamare affinché 
ognuno possa pervenire a personali considerazioni. 
“La marea al Circo Massimo era straripante e incontenibile. In questo 
25 novembre, che da otto anni politicizziamo e rendiamo 
precipitazione delle nostre mobilitazioni quotidiane, abbiamo portato 
tutto ciò che vogliamo, per una trasformazione radicale della nostra 
società, impregnata di violenza e cultura dello stupro.  
Abbiamo ribadito che siamo al 
fianco del popolo palestinese. 
Non ci sono margini di 
ambiguità in questa storia di 
colonialismo, razzismo e 
violenza, tesa a cancellare il 

http://www.gazzettadellemilia.it/economia/agroalimentare.html
http://www.cibusonline.net
https://www.facebook.com/reel/242110072036865
https://www.gazzettadellemilia.it/cronaca/costume-e-societa/item/44025-cgil-9-ottobre-pro-vita-25-novembre,-intervista-a-fiore-sotto-accusa-piantedosi-e-la-%E2%80%9Cmagistratura-di-regime%E2%80%9D
https://www.gazzettadellemilia.it/politica/item/34300-e%E2%80%99-la-forzaondulatoria-l%E2%80%99asso-nella-manica-del-governo
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territorio palestinese e, soprattutto, il suo 
popolo. 
Abbiamo urlato contro Valditara e il 
progetto sull’educazione all’affettività: 
crediamo davvero 30 ore settimanali 
extracurricolari possano essere sufficienti 
per contrastare la violenza di genere? 
Abbiamo denunciato la vittimizzazione 
s e c o n d a r i a c h e l a n a r r a z i o n e 
giornalistica esercita su chi subisce 
violenza. 
Abbiamo invaso il Colosseo. Perché non 
ci stanno facendo uno sgarbo, ci stanno 
uccidendo. Ogni giorno. E il governo 
Meloni ha prodotto un contrasto solo 
formale e sensazionalistico alla violenza, 
inasprendo le pene, strumentalizzando 

gl i stupri di Palermo e Caivano, 
militarizzando il linguaggio e i territori considerati “problematici” a causa della povertà e della 
marginalità sociale, evidenziando ed accrescendo un antimeridionalismo sempre più feroce e discriminatorio. Il governo tace invece sulle misure reali per il contrasto alla 
violenza, come il reddito di autodeterminazione, l’allargamento dei criteri di assegnazione per le case popolari e, più in generale, le garanzie per il diritto all’abitare, sottraendo 
fondi ai servizi e al welfare svincolati dalla famiglia, e centrati sulla libertà di scelta. 

Abbiamo sanzionato la sede di ProVita&Famiglia, espressione del patriarcato becero e anti-scelta. Sui nostri corpi scegliamo noi! In Italia 
l’accesso all’aborto continua a essere ostacolato e negato.  
Qui, la polizia, che in questi giorni ha dato spettacolo con post e dichiarazioni in supporto alle donne e contro la violenza di genere, ha picchiato 
le manifestanti, una delle quali è ancora in ospedale per accertamenti. Vi terremo aggiornati e ci stringiamo accanto a chi ha manifestato il suo 
dissenso di fronte alla sede di una organizzazione misogina come Provita e famiglia e per questo è stata picchiata. 
Abbiamo gridato forte fino a perdere la voce, abbiamo ballato per sfogare la nostra 
rabbia. Abbiamo camminato insieme, in cinquecentomila. Sì, eravamo oltre mezzo 
milione a Roma. 
Se domani sono io, mamma, 
se domani non torno, distruggi tutto. 
Se domani tocca a me, voglio essere l’ultima. 
NON UNA DI MENO” 

A seguire invece le dichiarazioni dei portavoce di Pro life. 

Assalto alla sede di Pro Vita E Famiglia di Roma (25 novembre 2023) 

«Siamo profondamente scioccati e turbati dalla violenza inaudita di quanti oggi durante 
la manifestazione contro ogni violenza, svoltasi a Roma, hanno accerchiato e poi 
assaltato la nostra sede. In assetto da guerra, manifestanti hanno lanciato bottiglie, 
pietre e fumogeni, serrande divelte, vetri spaccati con spranghe, abbattimento delle 
telecamere e vari tentativi di incendiare la sede, nonostante il presidio delle forze 

dell’ordine. Fortunatamente, i nostri collaboratori oggi non erano 
fisicamente presenti all’interno dell’ufficio. 
La maschera è caduta mostrando i l vero volto del 
transfemminismo: un movimento aggressivo, violento, pericoloso e 
ideologico che non tollera chi la pensa diversamente da loro e a cui 
non interessa nulla delle povere donne vittime di femminicidio. 
L’assalto alla sede di Pro Vita & Famiglia rappresenta un attacco 
alla libertà di tutte le donne che non si riconoscono nei 
vaneggiamenti è nella violenza di questi movimenti, gli stessi che 
pretenderebbero di entrare all’interno delle scuole per promuovere corsi di educazione al rispetto contro la violenza, il 
bullismo, educazione all’affettività è sessuale. 
Ci aspettiamo dai politici che hanno partecipato alla manifestazione, Schlein e Gualtieri una presa di distanza netta è di 
condanna delle violenze perpetrate non solo nei confronti di Pro Vita & Famiglia ma anche nei confronti di tutte quelle 

centinaia di migliaia di famiglie che sostengono è credono nei nostri valori. Se pensano di poterci intimidire con la loro brutale violenza, si sbagliano. Continueremo a lavorare a 
testa alta per promuovere il valore della vita, della famiglia è della sacrosanta libertà di educazione». Così Jacopo Coghe, portavoce di Pro Vita & Famiglia onlus. 
Per la cronaca, poco dopo è stato trovato un ordigno all’interno, probabilmente introdotto attraverso la apertura che era stata fatta durante i tumulti. 

Quindi l’idea era proprio di uccidere, addirittura di “bruciarli vivi”. 
La mentalità è proprio quella e l’idea senza vergogna viene addirittura orgogliosamente diffusa, basti ascoltare questa attivista che ha avuto l’impudenza di pubblicare una sua 
sconcertante dichiarazione (ascoltate dal link).  

E se ancora mancano all’appello di condanna alla “violenza” importanti leader politici e sindacali  allora lo scontro fisico per la supremazia delle ideologie si avvicina a gran 
passi.  

In compenso l’amministrazione comunale di Roma si è preoccupata di far sparire rapidamente le scritte infamanti 
arrivando addirittura a imbiancare le saracinesche dell’organizzazione assalita. Più alcuna traccia era visibile già pochi 
giorni dopo. 
Un’ulteriore dimostrazione di come certe forze politiche e/o istituzionali entrino a gamba tesa nelle vicende 
manipolando le evidenze. Il 9 di ottobre 2021, nell’assalto alla sede CGIL, vennero presumibilmente utilizzati agenti 
provocatori, mentre lo scorso 25 novembre nessun arresto è stato effettuato e con, inimmaginabile rapidità sono state 
fatte sparire le prove della violenza. 

Siamo perfettamente calati nella filosofia della ragione della forza contro la forza della ragione. 

https://x.com/stefanosplendo2/status/1729615273383100716?s=46&t=6ZRbjd4ZVOQdmMHZTcj4rA
https://www.facebook.com/reel/1073765456975391
http://www.cibusonline.net
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NEWSLETTER SETTIMANALE ANNO 22° -  2023

Le Reazioni della Politica (al 28 novembre 2023) - Ancora manca qualcun*/o/a 
all’appello della condanna. 
“Elly Schlein e Maurizio Landini restano in un criptico e incomprensibile silenzio. Solo 
loro, in pratica. Sì, perché perfino Giuseppe Conte, dopo il feroce alla sede di Pro Vita e 
Famiglia avvenuto sabato, sia pure a scoppio ritardato ha avuto parole di condanna 
«contro ogni violenza». Ma a parte questo strano imbarazzo dell’opposizione a 
commentare un episodio dalle sfumature terroristiche – strano perché non si comprende 
tanta fatica a smarcarsene -, fortunatamente molte altre voci di condanna, dopo o 
anche prima quella del premier, Giorgia Meloni, sono arrivate. 
Pensiamo al Vicepremier e Ministro dei Trasporti Matteo Salvini, che notando una 
disparita di indignazione rispetto alla precedente devastazione della sede della Cgil, ha 
espresso a Pro Vita e Famiglia la solidarietà sua «di tutta la Lega e di tutto il popolo 
italiano». Vicinanza è stata espressa anche dal Sottosegretario alla Presidenza del 
Consiglio, Alfredo Mantovano, che ha notato come l’assalto alla sede di Pro Vita «nulla 
c'entrava in quel momento con l'oggetto della manifestazione e la polizia è dovuta 
intervenire. Tutto ciò che va nella direzione di chiedere maggior tutela e garanzia va 
bene, però bisogna stare attenti a che non diventi strumento per raggiungere altri 
obiettivi». 
Di «nota stonata» ha invece parlato il ministro per le Riforme Maria Elisabetta Alberti 
Casellati ad Agorà, commentando sempre gli atti di intimidazione a danno di Pro Vita, 
mentre il capodelegazione di Fratelli d'Italia-Ecr al Parlamento europeo, Carlo Fidanza, 
ha vibrato una chiara critica alle «militanti "democratiche" e "contro ogni violenza" che, 
dietro la maschera della lotta alla violenza sulle donne, nascondono l'odio per chi 
difende vita e famiglia». Il capogruppo di Fratelli d’Italia alla Camera dei deputati, 
Tommaso Foti – che è stato anche a rendere solidarietà personalmente all’associazione 
la cui sede è stata assaltata – ha parlato di «indegni e irrispettosi soprattutto per quelle 
migliaia di persone che ieri chiedevano solo, al contrario, di fermare la violenza in tutte 
le sue forme». Molto lunga, poi, la lista dei politici di Fratelli d’Italia che hanno 
condannato l’accaduto. 
Si va infatti dal senatore Lucio Malan («allucinante che ciò avvenga in una 
manifestazione che si dichiara contro la violenza») alla senatrice Lavinia Mennuni 
(«sconcertata dall’agghiacciante attacco violento avvenuto»); dal co-presidente del 
gruppo ECR al Parlamento Ue, Nicola Procaccini («resto basito, gesto vigliacco») a 
Maddalena Morgante, responsabile nazionale del Dipartimento Famiglia e valori non 
negoziabili del partito («attacco surreale e inaccettabile»); dal segretario di Presidenza 
alla Camera e deputato di Fratelli d'Italia, Riccardo Zucconi («occorre condannare 
fermamente questi atti») alla senatrice Elena Leonardi («peggio ancora il silenzio di 
Schlein e Landini»); dall’onorevole Antonio Baldelli («un assalto proditorio») al senatore 
Michele Barcaiuolo («un’aggressione violente»); da Marfia Chiara Iannarelli, consigliere 
e vicepresidente della Commissione Pari opportunità e responsabile del Dipartimento 
Famiglia e valori non negoziabili di FdI per Roma Capitale («non voglio pensare che 
questa sia la maschera di certa sinistra dietro l'immagine progressista») alla consigliere 
Eloisa Fanuli («solidarietà e vicinanza al movimento Pro Vita & Famiglia»), 
dall’onorevole Fabio Pietrella («episodi vergognosi e inaccettabili») ai colleghi 
Alessandro Amorese e Grazia Di Maggio («Schein e Landini prendano le distanze»); da 
Simona Baldassarre, Assessore alle Pari Opportunità della Regione Lazio («Molto grave 
ciò che è accaduto nella sede di Pro Vita») all’onorevole Francesco Filini («La 
magistratura ora individui i responsabili»). 
Degna di nota, in positivo, anche la nota della senatrice di Raffaella Paita, coordinatrice 
nazionale di Italia Viva: «Condanniamo in modo inequivocabile le aggressioni alla sede 
di Pro Vita & Famiglia». Parole, queste ultime, che colpiscono forse più delle altre, 
arrivando da una esponente di centrosinistra. Rischiano però di essere, onestamente, 
troppo poche. Soprattutto, come si diceva in apertura, dinnanzi al perdurante silenzio di 
Elly Schlein e Maurizio Landini. Un silenzio che avrà le sue ragioni e lecito in democrazia, 
ci mancherebbe. Ma che alcuni malintenzionati – pardon, malintenzionat* - potrebbero 
perfino prendere come una forma di appoggio. Non è certamente questo il caso, 

vogliamo sperare. Ma il rischio che certi atteggiamenti alimentato è esattamente 
questo. Un rischio da non sottovalutare.” 

“Meditate gente, meditate”! 

Link: 
https://www.gazzettadellemilia.it/politica 
  

https://www.gazzettadellemilia.it/

politica/item/34300-e%E2%80%99-la-

forzaondulatoria-l%E2%80%99asso-

nella-manica-del-governo 

https ://www.facebook.com/reel/

242110072036865 

https://www.gazzettadellemilia.it/

cronaca/costume-e-societa/item/44025-

cgil-9-ottobre-pro-vita-25-novembre,-

i n t e r v i s t a - a - f i o r e - s o t t o - a c c u s a -

p i a n t e d o s i - e - l a -

% E 2 % 8 0 % 9 C m a g i s t r a t u r a - d i -

regime%E2%80%9D 

Non una di meno… violenza

La Schlein non risponde (video da 
mettere in copertina)

<iframe src="https://www.facebook.com/plugins/video.php?
height=476&href=https%3A%2F%2Fwww.facebook.com%2Freel%2F87845375712
4747%2F&show_text=false&width=267&t=0" width="267" height="476" 
style="border:none;overflow:hidden" scrolling="no" frameborder="0" 
allowfullscreen="true" allow="autoplay; clipboard-write; encrypted-media; picture-
in-picture; web-share" allowFullScreen=“true"></iframe>

https://x.com/stefanosplendo2/status/1729615273383100716?
s=46&t=6ZRbjd4ZVOQdmMHZTcj4rA

Il comune di Roma pulisce la sede e imbianca le serrande 

https://www.facebook.com/reel/1073765456975391 

https://www.gazzettadellemilia.it/politica
https://www.gazzettadellemilia.it/politica/item/34300-e%E2%80%99-la-forzaondulatoria-l%E2%80%99asso-nella-manica-del-governo
https://www.gazzettadellemilia.it/politica/item/34300-e%E2%80%99-la-forzaondulatoria-l%E2%80%99asso-nella-manica-del-governo
https://www.facebook.com/reel/242110072036865
https://www.facebook.com/reel/242110072036865
https://www.gazzettadellemilia.it/cronaca/costume-e-societa/item/44025-cgil-9-ottobre-pro-vita-25-novembre,-intervista-a-fiore-sotto-accusa-piantedosi-e-la-%E2%80%9Cmagistratura-di-regime%E2%80%9D
https://www.gazzettadellemilia.it/cronaca/costume-e-societa/item/44025-cgil-9-ottobre-pro-vita-25-novembre,-intervista-a-fiore-sotto-accusa-piantedosi-e-la-%E2%80%9Cmagistratura-di-regime%E2%80%9D
https://x.com/stefanosplendo2/status/1729615273383100716?s=46&t=6ZRbjd4ZVOQdmMHZTcj4rA
https://x.com/stefanosplendo2/status/1729615273383100716?s=46&t=6ZRbjd4ZVOQdmMHZTcj4rA
https://www.facebook.com/reel/1073765456975391
http://www.cibusonline.net
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LATTIERO CASEARIO

Lattiero Caseario: “Schizza in alto il burro”   

Le principali quotazioni rilevate nel periodo della XLVII  XLIX settimana 2023 “-
Flessione del Pecorino Romano e lieve ripresa per il Grana.”. - (In allegato la Newsletter 
di Confcooperative Parma).  

  
   

(Virgilio - CLAL)

NEWSLETTER SETTIMANALE ANNO 22° -  2023

Lattiero Caseario 
News Lattiero Caseario - n° 39 47° e 48° settimana - 27 novembre 2023 
  
Le principali quotazioni rilevate nel periodo della XLVII  XLIX settimana 2023 “-Flessione 
del Pecorino Romano e lieve ripresa per il Grana.”. - (In allegato la Newsletter di 
Confcooperative Parma).  

  
di Redazione Parma, 27 novembre 2023 -   
  
LATTE SPOT  – A Milano i listini si sono arrestati. A 
Verona prezzi in stallo tranne il pastorizzato estero che è 
in flessione. Il latte Bio milanese si è stabilizzato 
anch’esso. 

  
                                                              VR (27/11/2023)   MI (27/11/2023)      
Latte crudo spot Nazionale                   58,77  59,80 (=)   57.74 58,77 (=) 
Latte Intero pastorizzato estero            55,16 56,19 (=)    53,61 55,67 (=) 
Latte scremato pastorizzato estero      30,3 31,57 (-)     31,05 32,09 (=) 
Latte spot BIO nazionale                                                   62,38 63,92 (=) 

  
BURRO E PANNA – Alla Borsa Merci di Milano i listini 
del burro schizzano a +15 centesimi. La crema ha 
proseguito la risalita (+6cent).   Alla borsa di Parma lo 
zangolato cresce di ulteriori 15cent€ così come la Borsa di 
Reggio Emilia. Alla Borsa Veronese la panna è sempre più 

in zona positiva. Margarina stabile. 
  

Borsa di Milano (27/11/2023)      
BURRO CEE: 5,42 Kg. (+)  
BURRO CENTRIFUGA: 5,57 €/Kg.  (+) 
BURRO PASTORIZZATO: 3,77 €/Kg. (+) 
BURRO ZANGOLATO: 3,57 €/Kg. (+) 
CREMA A USO ALIMENTARE (40%mg): 2,96 €/Kg. (+) 
MARGARINA ottobre 2023: 1,45 – 1,55 €/kg (=) 
  
Borsa di Verona (27/11/2023)  (+)   
PANNA CENTRIFUGA A USO ALIMENTARE: 2,93 - 3,03 €/Kg. 
  
Borsa di Parma 24 novembre 2023 (+) 
BURRO ZANGOLATO: 2,95 €/Kg. 
  
Borsa di Reggio Emilia 22 novembre 2023 (+) 

BURRO ZANGOLATO: 2,95 – 2,95 €/kg. 
  
GRANA PADANO– Milano (27/11/2023) – Il Grana Padano segna una leggera ripresa.  
- Grana Padano 9 mesi di stagionatura e oltre: 
8,70 – 8,85 €/Kg. (=) 
- Grana Padano 16 mesi di stagionatura e oltre: 
9,85– 10,20 €/Kg. (+) 
- Grana Padano Riserva 20 mesi di 
stagionatura e oltre: 10,40 – 10,55 €/Kg. (=) 
- Fuori sale 60-90 gg: 7,50 – 7,55 €/Kg. (=) 
  
PARMIGIANO REGGIANO  – Parma 24 novembre 2023 – A Parma, i listini restano 
ancora stabili. Anche a Milano i prezzi mantengono la posizione. 
  
                                                                           PARMA  (24/11/2023)     MILANO 
(27/11/2023)      
-Parmigiano Reggiano 12 mesi di stagionatura e 
oltre: 9,65 – 9,85 €/Kg. (=)     - 9,70 - 10,00 €/kg 
(=) 
-Parmigiano Reggiano 15 mesi di stagionatura e 
oltre: 10,00 – 10,30 €/Kg. (=)   -   
-Parmigiano Reggiano 18 mesi di stagionatura e 
oltre: 10,55 – 11,15 €/Kg. (=)   -10,70 – 10,95 €/kg 
(=) 
-Parmigiano Reggiano 24 mesi di stagionatura e oltre: 11,25 – 11,80 €/Kg. (=)   - 11,35 – 
11,90 €/kg (=) 
-Parmigiano Reggiano 30 mesi di stagionatura e oltre: 12,00 –12,75 €/Kg. (=)    - 12,10 – 
12,65 €/kg (=) 

  
PECORINO ROMANO DOP  – Milano 27 novembre 2023 – A 
Milano il listino si contrae. 
                                                                           MILANO  
(27/11/2023)      
-Pecorino Romano DOP 5 mesi di stagionatura e oltre: 12,30– 12,55 
€/Kg. (-)       
   
 (per accedere alle notizie sull’argomento clicca qui) 
  

A SEGUIRE I DATI RIPORTATI DAGLI ULTIMI BOLLETTINI UFFICIALI 
PUBBLICATI 
  

  

http://www.cibusonline.net
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Lattiero Caseario 
News Lattiero Caseario - n° 39 47° e 48° settimana - 27 novembre 2023 
  
Le principali quotazioni rilevate nel periodo della XLVII  XLIX settimana 2023 “-
Flessione del Pecorino Romano e lieve ripresa per il Grana.”. - (In allegato la 
Newsletter di Confcooperative Parma).  
  
di Redazione Parma, 27 novembre 2023 -   
  
-   (per accedere alle notizie sull’argomento clicca qui)  

#Filiera #Latte #DOP #formaggi  
#food #madeinitaly #lattierocaseari  
@theonlyparmesan @ClaudioGuidetti 
 @100MadeinItaly  

(per accedere alle notizie  
sull’argomento clicca qui) 

  

LATTIERO CASEARIO

Lattiero caseari. TENDENZE 

Le principali quotazioni rilevate nel periodo della XLVII  XLIX settimana 
2023 “-Flessione del Pecorino Romano e lieve ripresa per il Grana.”. - (In 
allegato la Newsletter di Confcooperative Parma). 

(Virgilio - CLAL)
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http://www.gazzettadellemilia.it/economia/agroalimentare.html
http://www.gazzettadellemilia.it/economia/agroalimentare.html
http://www.cibusonline.net
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MERCATO CEREALI

C e r e a l i e d i n t o r n i . 
Dicembre è un “mese” 
tecnico 

M ercati governati dai fondi, più forti delle crisi 
geopolitiche e del meteo. 

di Mario Boggini - Officina Commerciale Commodities

NEWSLETTER SETTIMANALE ANNO 22° -  2023

@Pastificio.Andalini #Pastificio.Andalini  

Cereali e dintorni. Dicembre è un 
“mese” tecnico

M ercati governati dai fondi, più forti delle crisi geopolitiche e del meteo. 

 di Mario Boggini e Virgilio - Milano, 27 novembre 2023  -  A seguire le 
chiusure del 24 novembre 2023. 

Mentre scriviamo il mercato telematico ha un andamento misto senza 
una direzione precisa, evidentemente pesa ancora la festività appena 
trascorsa del giorno del ringraziamento (giovedi) con la sessione di 

venerdi ad orario ridotto così come i volumi.   

Il meteo e le crisi geopolitiche restano, ma la finanza continua a fare da 
padrona nei mercati delle commodities.  

Il mercato domestico in pillole: cereali stabili, anche se venerdi il grano era 
molto molto più tenuto, cruscami ancora in rialzo, fibrosi stabili/cedenti, 
foraggi stabili/cedenti ad eccezioni dei prodotti disidratati a fibra lunga, 

proteici sempre ben tenuti, seme di soya venerdì era anch’esso sugli scudi, 
ma vedremo oggi dopo lo scivolone di venerdi (25 punti sono circa 8€ ton).  

R esta comunque il fatto che il mercato è così 
riassumibile e prevedibile a settori: i proteici che 
restano cari! Così come il seme di soya. I cereali 

che, anche se dovessero rincarare sarebbero a valori 
accettabili e appena remunerativi per i produttori. I foraggi 
e fibrosi stabili, i cruscami in rialzo, così come i 
sottoprodotti dell’industria che risentiranno dei vari fermi di 
produzione e logistica.  

Il problema vero, oltre i bassi consumi e la crisi logistica, sto nel fatto che 
molti utenti, specialmente consumatori, non considerano che il mese di 
dicembre ha solo 18 giorni convenzionalmente lavorativi, ma che in molte 

strutture produttive e di distribuzione si riducono a 15 lavorativi. Quindi il 
mese di dicembre, per vari prodotti e servizi, diventa un mese “tecnico” e 
se aggiungiamo che nella prima decade di gennaio si innesta il Natale 
ortodosso, il periodo si allunga ulteriormente.   

Per il mondo delle bioenergie non manca nulla per ora, ma in dicembre 
sarà caccia al mais tossinato, alle farinette di mais ed ai cruscami più cari, 
così come a quei prodotti e sottoprodotti che arrivando dall’estero. Dal 18 
di dicembre in poi non ci saranno o forse saranno solo aa singhiozzo.   

VI RACCOMANDIAMO CONTROLLI DELLE SCORTE FISICHE E 
CONTRATTUALI PER DICEMBRE E PRIMA DECADE DI GENNAIO!  

Indici Internazionali al 27 novembre 2023 

L’indice dei noli b.d.y. è salito a 2.102 punti, il petrolio wti è sceso a circa 
75,00 $ al barile, il cambio €/$ gira a 1,09553 ore 08.28  

  
  

.Intervista Boggini sulla situazione delle materie prime e delle 
conseguenze della Guerra in Ucraina:: https://www.ruminantia.it/ucraina-
disponibilita-e-prezzi-delle-materie-prime-le-considerazioni-di-mario-
boggini/ 
Vi segnaliamo 3 link interessanti https://youtu.be/dwj32baom5A   

YT - https://youtu.be/Gydsyq4BryM   
Ruminantia - https://www.ruminantia.it/la-tempesta-perfetta-del-
mercato-delle-materie-prime-cosa-emeglio-fare-2/ 
 
 Visitando il nostro sito Internet o cercandoci su Facebook (cliccando 
mi piace O.C.C) troverete dei tachimetri d’indicazione commerciale

(per accedere alle notizie sull’argomento clicca qui) 

@Pastificio.Andalini #Pastificio.Andalini  

Indicatori del 27 novembre  2023

Noli* €/$ Petrolio WTI

2.102 1,09553 ore 08.28  75,00 $/bar

http://www.cibusonline.net
https://www.ruminantia.it/ucraina-disponibilita-e-prezzi-delle-materie-prime-le-considerazioni-di-mario-boggini/
https://www.ruminantia.it/ucraina-disponibilita-e-prezzi-delle-materie-prime-le-considerazioni-di-mario-boggini/
https://www.ruminantia.it/ucraina-disponibilita-e-prezzi-delle-materie-prime-le-considerazioni-di-mario-boggini/
https://youtu.be/dwj32baom5A
https://youtu.be/Gydsyq4BryM
https://www.ruminantia.it/la-tempesta-perfetta-del-mercato-delle-materie-prime-cosa-emeglio-fare-2/
https://www.ruminantia.it/la-tempesta-perfetta-del-mercato-delle-materie-prime-cosa-emeglio-fare-2/
https://www.ruminantia.it/la-tempesta-perfetta-del-mercato-delle-materie-prime-cosa-emeglio-fare-2/
https://bogginiocc.com/news/
https://www.facebook.com/OfficinaCommercialeCommodities/
http://www.gazzettadellemilia.it/economia/agroalimentare.html
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MERCATO CEREALI
C e re a l i e d i n t o r n i . 
tendenze.

Mario Boggini - Officina Commerciale 
Commodities

NEWSLETTER SETTIMANALE ANNO 22 -  2023 

@Pastificio.Andalini #Pastificio.Andalini  

Cereali e dintorni. Di mercato 
ne riparleremo lunedi

M ercati di difficile interpretazione. Domani sarà il Giorno 
del Ringraziamento” e venerdì semifestivo. 

 di Mario Boggini e Virgilio - Milano, 22 novembre 2023  -  A 

seguire le chiusure del 10 novembre 2023.-  … segnali di 
tendenza fermi al 20 aprile  2022… Allo 
stato attuale delle cose le tendenze 
s a r e b b e r o “ q u o t i d i a n e ” , q u i n d i 
in tempest ive e perc iò inu t i l i ! G l i 
aggiornament i torneranno quando 
finalmente la Pace inizierà a manifestarsi. 

- Mario Boggini - esperto di mercati cerealicoli nazionali e internazionali -

Per contatti: Telefono +39 338 6067872 - Mai: info@officinacommerciale.it  - 

Web Site: https://bogginiocc.com  

Facebook: https://www.facebook.com/OfficinaCommercialeCommodities/?ref=bookmarks  

(per accedere alle notizie sull’argomento clicca qui) 

@Pastificio.Andalini #Pastificio.Andalini  

(*) Noli - L’indicatore dei “noli” è un indice dell'andamento dei costi del 
trasporto marittimo e dei noli delle principali categorie di navi dry bulk cargo, 
cioè quelle che trasportano rinfuse secche. Il BDI può anche costituire un 
indicatore del livello di domanda e offerta delle rinfuse secche. 

Mario Boggini - esperto di mercati cerealicoli nazionali e internazionali - (per 
contatti +39 338 6067872) - Valori indicativi senza impegno, soggetti a 
variazioni improvvise. Questa informativa non costituisce servizio di 
consulenza finanziaria ed espone soltanto indicazioni-informazioni per aiutare 
le scelte del lettore, pertanto qualsiasi conseguenza sull’operatività basata su 
queste informative ricadono sul lettore.  
Officina Commerciale Commodities srl - Milano 

http://www.cibusonline.net
mailto:info@officinacommerciale.it
https://bogginiocc.com/
https://www.facebook.com/OfficinaCommercialeCommodities/?ref=bookmarks
http://www.gazzettadellemilia.it/economia/agroalimentare.html
http://www.bogginiocc.com
http://www.bogginiocc.com
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I N  B R E V E

#NOBILI  #Macchine  #agricoltura4.0 

T ra sostenibilità e 
l o t t a a l 
c a m b i a m e n t o 

climatico 
  
  

  
Image Line lancia una mostra innovativa 
che racconta le nuove frontiere 
dell’agricoltura tra sostenibilità e lotta al 
cambiamento climatico.  
La mostra sarà ospitata al MUSE di Trento 
nella primavera 2024. 
  
Trento, 29 novembre 2023 –  Image 
Line  annuncia il lancio di una mostra 
i n n o v a t i v a s u l l e n u o v e f r o n t i e r e 
dell’agricoltura digitale che prenderà il via a 
maggio 2024 al MUSE - Museo delle 
Scienze di Trento. L’iniziativa, lanciata 
questa mattina presso l’Istituto Spallanzani 
di Castelfranco Emilia, sarà costruita grazie 
ad un percorso di approfondimento che 
coinvolgerà gli studenti di numerosi istituti 
tecnici e professionali agrari, chiamati a 
mettersi in gioco su tre temi cardine: 
“Agricoltura e Paesaggio”, “Agricoltura e 
Sviluppo Rurale”, “Agricoltura e Lotta al 
Cambiamento Climatico”. 
  
L a m o s t r a s i i n s e r i s c e n e l 
progetto  CAP4AgroInnovation  di Image 
Line  nato per veicolare la  trasmissione 
dell’innovazione in ambito agricolo, grazie al 
programma IMCAP che prevede una serie 
di azioni mirate a far conoscere a giovani 
agricoltori, studenti e in generale alla società 
civile le opportunità offerte dalla PAC per 
l’evoluzione del comparto agricolo verso 
produzioni più sostenibili e sicure, al tempo 
s tesso garan tendo la sos ten ib i l i tà 
economica delle iniziative intraprese. 
  
La mostra sarà allestita all'interno di "MUSE 
Agorà", il nuovo spazio collettivo e 
partecipato del museo trentino dove visioni, 
proposte e azioni si incontrano per creare 
connessioni e affrontare le sfide del clima e 
della società.   
  
Per maggiori 
informazioni: www.cap4agroinnovation.eu 

   

Progetto CAP4AgroInnovation GA n. 
101122177 
CAP4AgroInnovation è un progetto di Image 
Line, co-finanziato dall’Unione Europea 
tramite il programma IMCAP. Le opinioni 

espresse appartengono tuttavia al solo o ai 
soli autori e non riflettono necessariamente 
le opinioni dell'Unione europea. Né l'Unione 
europea né l'amministrazione erogatrice 
possono esserne ritenute responsabili. 
  
_______________________________________ 

Informativa a cura di Nobili spa – Molinella di 
Bologna  

  www.gazzettadellemilia.it e www.cibusonline.net 

_______________________________________

NOBILI SPA  

(Nobili.com)

Link Utili ________Video intervista Ing Montanari EIMA 
2023: https://youtu.be/McY4m5RzUoY

Video in t e rv i s t a R&D Nob i l i : h t t p s : / / you tu .be /
2m_QSvZRHow

Nobili 75 anni: https://www.nobili.com/userfiles/
News/files/NOBILINEWS_2021.pdf 
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http://www.cibusonline.net
https://dmanalytics2.com/click?u=http%3A%2F%2Fwww.cap4agroinnovation.eu%2F&i=1&d=U1HkCGKsR-mBZMKQ2JORbg&e=redazione%40gazzettadellemilia.it&a=jJqUacn7TIWd92vOIingtw&s=Y5H0HiwBCgg
https://www.nobili.com/it/s/index.jsp?umt=GDE
http://www.gazzettadellemilia.it/
http://www.cibusonline.net/
https://www.gazzettadellemilia.it/component/banners/click/77.html
https://youtu.be/McY4m5RzUoY
https://youtu.be/2m_QSvZRHow
https://youtu.be/2m_QSvZRHow
https://www.nobili.com/userfiles/News/files/NOBILINEWS_2021.pdf
https://www.nobili.com/userfiles/News/files/NOBILINEWS_2021.pdf
https://www.nobili.com/userfiles/News/files/NOBILINEWS_2021.pdf
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#vino #birra  

Distillerie RONER e 
B i r r a F O R S T 
i n s i e m e p e r 

produrre un Whisky tutto 
Altoatesino 
  
  
   
Di Mario Vacca Parma, 28 novembre 2023 - Le due 
aziende, tra le aziende più importanti dell’Alto Adige, 
unite per produrre il TER Lignum Whisky,  un prodotto 
pregiato, elegante ed equilibrato, omaggio speciale 
alla memoria del pioniere Ingegner Luis Fuchs, che è 
stato capo birraio di Birra FORST e che, a partire dal 
1933, insieme alla moglie Margarethe ha diretto Birra 
FORST per oltre 50 anni. 
Un whisky pregiato, coraggiosamente affumicato e di 
lunga durata con note mature di malto che 
rappresenta perfettamente il territorio di origine, l’Alto 
Adige, infatti, a partire dalle materie prime, dal luogo 

di maturazione, dal nome e dal gusto incomparabile, è 
chiaramente riconoscibile. 
“TER Lignum” significa “tre legni” in latino e si riferisce 
alle botti in cui il whisky viene invecchiato per cinque 
anni. Il fondo della botte è di ciliegio, che conferisce al 
distillato un leggero riflesso rossastro e note fruttate 
di prugne.  
Le doghe sono fatte di quercia, che conferiscono al 
whisky i suoi tipici aromi robusti e complessi. La scelta 
coraggiosa del larice, per il coperchio, crea note di 
cioccolato amaro con sfumature di menta fresca nel 
retrogusto e garantisce un piacere duraturo. 
Il Whisky è stato protagonista della cena di gala della 
32° edizione del Merano Wine Festival nel corso del 

quale, il patron dell’evento Helmuth 
Köcher  ha avuto l’opportunità di 
degustarlo insieme a Cel l ina von 
Mannstein di Birra FORST e Karin Roner di 
RONER Distillerie.  
Anche il packaging è molto curato e la 
bottiglia, da 0,7 litri è già disponibile 
 presso Birra FORST, RONER Distillerie ed i 
relativi negozi online.  
  
  
  

  
La Bussola d'Impresa - Mario Vacca 
Mi presento, sono nato a Capri nel 1973, la mia 
carriera è iniziata nell’impresa di famiglia, dove ho 
acquisito la cultura aziendale   ed ho potuto 
specializzarmi nel management dell’impresa e 
contestualmente ho maturato esperienza in 
Ascom Confcommercio per 12 anni ricoprendo 
diverse attività sino al ruolo di vice presidente. 
  
Queste capacità mi hanno portato a collaborare 
con diversi studi di consulenza in qualità di 
Manager al servizio delle aziende per pianificare 
crescite aziendali o per risolvere crisi aziendali e 

#agricoltura  #carne #parlamento  

I l “Laboratorio” ha 
inaugurato la nuova 
sede 

 
  
Il Centro Lattiero Caseario e Agroalimentare 
(C.L.C.A), noto nel settore agroalimentare di 
Parma come il “Laboratorio”, ha inaugurato la 
nuova sede in Strada dei Mercati, 22 presentando 
il prototipo per l’analisi TAC del Parmigiano 
Reggiano. Presenti autorità pubbliche e private 
oltre all’assessore regionale all’agricoltura Alessio 
Mammì. 
  
Di redazione Confcooperative Parma -  Da 
ottant ’anni al servizio dell’agricoltura e 
dell’agroalimentare, prima come centro formativo 
quindi come laboratorio d’analisi di riferimento del settore 
zootecnico locale e infine, come ha sottolineato il direttore 
Alessandro Raffaini, il laboratorio ha aperto le porte al più 
ampio settore agroalimentare.  Nel ringraziare i tantissimi 
intervenuti alla chiamata del CLCA e del Consorzio Produttori 
Burro e Formaggio di Confcooperative Parma, il direttore ha 
ripercorso la lunga storia del “laboratorio” richiamando anche 
il periodo più “nero” quando, circa 10 anni fa, rischiò la 
chiusura, sventata solo grazie all’intervento congiunto di 
Confcooperative Parma e Coldiretti. Un intervento ben riuscito 
a giudicare dagli ottimi risultati conseguiti.  
  
E’ il presidente, Daniele Mazzocchi, il compito di salutare tutti 
i presenti, dai rappresentanti delle organizzazioni professionali 
agricole, ai dirigenti del Consorzio Agrario di Parma, ai tecnici 
che hanno eseguito le ristrutturazioni dei locali, ai due ex 
direttori del CLCA, i dottori Pecorari e Fossa, e l’Assessore 
regionale Alessio Mammì che, attraverso il canale PSR, ha 
finanziato l’attrezzatura sperimentale per l’analisi preventiva 
delle forma di Parmigiano Reggiano. 
Il Presidente ha mostrato la sua emozione quando ha 
ricordato come sono riusciti, anche grazie al prezioso lavoro 
dei dipendenti, a recuperare e riconsegnare al settore 
agricolo, i precedenti 70 anni di storia che stavano per essere 
alienati; una storia importante inaugurata da Antonio 
Bizzozzero con le “Cattedre Ambulanti”. 
  

Il prototipo per l’analisi TAC, acquistato dal Consorzio 
Produttori Burro e Formaggio di Confcooperative di Parma 
attraverso il finanziamento PSR, e sostenuto anche dal 
Consorzio del Parmigiano Reggiano, è strumento dato in uso 
alla ricerca universitaria del dipartimento veterinario sotto la 
guida del professor Andrea Summer, e in dotazione al CLCA. 
  
“Tutti hanno messo qualcosa, ha sottolineato Luca Cotti, 
presidente del Consorzio Produttori Burro e Formaggio 
(COPROTI), noi abbiamo fatto l’acquisto, il CLCA e la Università 
la sperimentazione e il Credit Agricole ha contribuito al 
finanziamento.” 
“Questi bandi PSR, sottolinea Andrea Summer, sono fattori 
indispensabili alla ricerca perché consentono di mettere a 
terra le ipotesi di ricerca. Come nel caso di questa macchina 
che consentirebbe di individuare i difetti del Parmigiano 
Reggiano sin dalle prime fasi di stagionatura, con potenzialità 
immense. Nell’arco di pochi mesi, conclude il professore, 
potremo disporre dei primi risultati.” 
A seguire sono intervenuti Elisa Cugini, Presidente di Fedagri 
Pesca Parma, che ha ringraziato Confocooperative Parma per 
aver autorizzato l’acquisto e formalizzato la domanda al PSR. 
E’ stata quindi la volta di Giorgio Grenzi, Presidente del CAP di 
Parma che ha messo a disposizione io locali al CLCA un tempo 
destinati a mensa, al quale hanno fatto seguito le parole di 
Michele Alinovi – Presidente del Consiglio Comunale di Parma, 
il quale ha ringraziato “per i 70 anni di storia e di quelli che 
ancora ci regalerà il CLCA”. 

Le conclusioni 
s o n o s t a t e 
l a s c i a t e 
a l l ’a s s e s s o r e 
Alessio Mammì, 
il quale facendo i 
complimenti per 
la bella storia del 
C L C A , h a 
informato che 
negli ultimi anni 
la Regione ha 
investito ben 100 
milioni per la 
ricerca e altri 50 
s a r a n n o 
disponibili per i 
prossimi anni. 
“Per la ricerca – 
h a c h i o s a t o 
l’assessore - i 
finanziamenti ci 
saranno sempre 

perché le aziende 
devono mantenere la loro capacità competitiva, perché se 
l’Emilia Romagna è la food valley, qui a Parma c’è il cuore del 
cuore della food valley”. 
  
Prima del taglio del nastro a tutti gli intervenuti è stato 
omaggiato il volume celebrativo dei primi 50 anni del CLCA e 
di un portachiavi a memoria dell’evento. 
  

http://www.cibusonline.net
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riorganizzare gli assetti societari efficientando il 
controllo di gestione e la finanza d’impresa. 
Nel corso degli anni le esperienze aziendali unite 
alle attitudini personali mi hanno permesso di 
sviluppare la capacità di anticipare e nel 
contempo essere un buon risolutore dei problemi 
ordinari e straordinari dei miei clienti. 
  
P e r m i g l i o r a r e l a m i a c o n o s c e n z a e 
professionalità ho accettato di fare esperienza in 
un gruppo finanziario inglese e, provatane 
l’efficacia ne ho voluta fare una anche in 
Svizzera. 
Queste esperienze estere hanno apportato 
conoscenze legate al Family Business, alla 
protezione patrimoniale tanto per le imprese 
quanto per i singoli imprenditori ed all’attenzione 
per l’armonizzazione fiscale tra le diverse realtà 
ed al rischio d’impresa. 

  
Mi piace lavorare in squadra, mi piace curare le 
pubbliche relazioni e, sono convinto che l’unione 

delle professionalità tra due 
singoli, non le somma ma, le 
moltiplica. 
Il mio impegno è lavorare sodo 
ma, con et ica, leal tà ed 
armonia. 
   
C o n t a t t o P e r s o n a l e : 
mvacca@capri.it 
Profilo Professionale: https://
w w w. g a z z e t t a d e l l e m i l i a . i t /
economia/itemlist/user/981-la-
bussola-soluzioni-d-impresa.html 

   

#lavoro  #formazione #parmigianoreggiano  

Professione Casaro.
 
 
 

Professione Casaro: quali competenze e quali percorsi 
formativi per portare nel futuro la tradizione millenaria del 
Parmigiano Reggiano? 
  
Presso la sede del Consorzio si è svolto l’incontro 
«Competenze e formazione nel settore lattiero-caseario» per 
proporre soluzioni al problema del turnover dell’età 
pensionabile: nei prossimi 7 anni, saranno necessari circa 100 
nuovi casari da formare al mestiere 
  
Reggio Emilia, 29 novembre 2023 – Oggi, mercoledì 29 
novembre, presso la sede del Consorzio del Parmigiano 
Reggiano si è svolto l’incontro Competenze e formazione nel 
settore lattiero-caseario: la filiera del Parmigiano Reggiano, 
promosso dalla Commissione filiera. Dopo il lancio a 
settembre 2023 del corso di laurea a orientamento 
professionale in Tecnologie e gestione dell’impresa casearia, 
organizzato interateneo dall’Università di Parma e 
dall’Università Statale di Milano, il Consorzio si propone di 
agevolare l’equilibrio tra la domanda di competenze 
professionali e l’offerta didattica nella filiera del Parmigiano 
Reggiano, coordinando attività che coinvolgono gli enti di 
formazione e i caseifici alla ricerca di figure professionali, e 
creando nuovi percorsi adatti alle esigenze della filiera 
rendendola attrattiva a nuove risorse. L’evento è stato inoltre 
l’occasione per presentare il catalogo Corsi di formazione e 
aggiornamento della filiera del Parmigiano Reggiano erogabili 
dagli Enti di formazione indicati dalla Commissione filiera del 
Consorzio. 
  
Durante l’incontro si è fatto il punto sulle esigenze di 
formazione professionale emerse con l’Indagine sui fabbisogni 
dei caseifici della filiera del Parmigiano Reggiano Dop, 
rappresentativa delle diverse tipologie di caseifici, condotta 
dal Consorzio per rilevare la necessità di figure professionali e 
formazione. Dai risultati raccolti, si è evidenziato che la stima 
dei casari che nei prossimi 7 anni raggiungeranno l’età minima 
pensionabile è il 31,8%, per un totale di circa 100 nuovi casari 
da formare al mestiere. Inoltre, l’indagine ha evidenziato una 
forte necessità di un processo di formazione continua per le 
figure già presenti, in particolare negli ambiti di lavorazione, 
magazzino, produzione, materie prime, social media, e-
commerce, controllo qualità e strategie marketing. 
  
Dopo i saluti istituzionali di Nicola Bertinelli (presidente del 
Consorzio del Parmigiano Reggiano), Antonio Auricchio 
(presidente AFIDOP), Alessio Mammi (assessore all’Agricoltura 
e agroalimentare, caccia e pesca della Regione Emilia-
Romagna), Alessandro Beduschi (assessore all’Agricoltura, 
sovranità alimentare e foreste della Regione Lombardia), 

Francesca Bergamini (dirigente Settore Educazione, istruzione, 
formazione, lavoro della Regione Emilia-Romagna), Simona 
Tironi (Assessore all’Istruzione, Formazione, Lavoro della 
Regione Lombardia), nella prima parte dell’evento è stata 
analizzata la domanda di formazione e competenze nel 
settore. Sono intervenute: Valentina Pizzamiglio (responsabile 
Ricerca innovazione competenze sostenibilità del Consorzio 
del Parmigiano Reggiano), che ha esposto i risultati 
dell’indagine sui fabbisogni dei caseifici del Parmigiano 
Reggiano, Barbara Melegari (responsabile coordinamento di 
ITS Tech&Food Academy) e Ilaria Franchini (responsabile 
settore agroalimentare di Legacoop Estense), che hanno 
rispettivamente analizzato i bisogni delle industrie casearie e 
quelli delle cooperative casearie. Nella seconda parte del 
convegno, sono state presentate le nuove opportunità di 
formazione professionale: Mariagrazia Braglia (dirigente 
dell'Istituto d'Istruzione Superiore “Antonio Zanelli”) ha 
trattato il tema della formazione negli istituti agrari; Francesca 
Caiulo (direttrice di ITS Tech&Food Academy) i percorsi degli 
istituti tecnici superiori e l’apprendistato; Andrea Summer 
(direttore del Dipartimento di Scienze medico-veterinarie 
dell'Università degli studi di Parma) i percorsi accademici 
attinenti alla filiera; Cristina Frega (direttore generale di 

Irecoop Emilia Romagna) le proposte degli Enti di formazione 
e i percorsi IFTS; e Marco Melegari (dirigente ambiti territoriali 
di Modena e Reggio Emilia dell'Agenzia regionale per il lavoro) 
il ruolo dell’Agenzia regionale per il lavoro – Emilia Romagna.  
  
«Questi momenti di incontro», ha affermato Nicola Bertinelli, 
presidente del Consorzio, «sono indispensabili per riflettere 
sull’evoluzione della nostra filiera e su ciò che può essere fatto 
per contribuire a rendere il mestiere del casaro più attrattivo 
per le nuove generazioni, così da non perdere questa 
tradizione millenaria che tutto il mondo ci invidia. La ricchezza 
del Parmigiano Reggiano non è data solo dalla qualità delle 
materie prime, dalla lavorazione del tutto naturale, 
dall’estrema versatilità e distintività; ma anche, e soprattutto, 
dal saper fare dei nostri casari, veri e proprio artigiani della 
nostra Dop, che devono essere formati per coniugare l’arte 
casearia della tradizione con le nuove capacità manageriali 
richieste oggi dal mercato. Con questo evento, siamo fieri di 
gettare le basi per la crescita professionale dei nostri 
ambasciatori di domani». 
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#FIVI  #Vino #Bologna  

V i g n a i o l i 
Indipendenti per la 
prima di Bologna 

  
12° edizione record per la manifestazione della FIVI 

  
Di Mario Vacca Parma, 1 dicembre 2023 Il Mercato dei 
Vini è prima di tutto il principale appuntamento 
associativo della FIVI, che in questo contesto organizza 
l’Assemblea annuale dei soci, quest’anno ancora più 
partecipata degli anni scorsi con la presenza di 
tantissimi Vignaioli.  Avanzate le proposte sul rapporto 
tra agricoltura e manutenzione del territorio, di cui il 
Vignaiolo Indipendente è il primo custode. La 
manutenzione del territorio e l’importante azione 
portata avanti dai Vignaioli che in questo senso sono 
stati al centro di un dossier presentato proprio 
durante l’Assemblea svolta la mattina del terzo giorno 
di Mercato. Puntuali le richieste alla classe politica, 
che si concentrano sul disegno di legge attualmente in 
esame presso la XIII Commissione Agricoltura della 
Camera “Disposizioni per il riconoscimento della figura 
dell’agricoltore custode dell’ambiente del territorio e 
per l ’ i s t i tuz ione de l la G iornata naz iona le 
dell’agricoltura”. 
L’Assemblea si è conclusa con la consegna del Premio 
“Leonildo Pieropan” 2023 a Emidio Pepe, Vignaiolo in 
Abruzzo e storico socio FIVI, mentre al taglio del nastro 
era stato consegnato al musicista Stefano Belisari in 
arte Elio il nuovo premio “Vignaiolo come noi”. 
Per quanto concerne il mercato, premiate dal pubblico 
le aspettative degli organizzatori con oltre 26 mila 
ingressi totali su tre giorni nei nuovi spazi fieristici di 
BolognaFiere che, hanno permesso di disporre gli 
stand dei Vignaioli in un contesto ampio e gradevole, 
luminoso e poco rumoroso nonostante il grande 
afflusso di pubblico, favorendo così gli incontri ai 
banchi, gli assaggi e anche gli spostamenti dei 
visitatori tra i corridoi. Un vero clima di festa. 
“Buona la prima – dichiara Lorenzo Cesconi, 
Presidente FIVI - verrebbe da dire, non fosse la 
dodicesima edizione di questo nostro Mercato dei vini. 
Ma è la prima volta qui a Bologna, con risultati che ci 
rendono davvero molto soddisfatti: abbiamo 
dimostrato ancora una volta che il cuore di questa 
manifestazione sono le Vignaiole e i Vignaioli, con i 
loro vini, a raccontare tanti tasselli del grande puzzle 
dell’Italia del vino. E non è una questione di numeri: 
come per i nostri vini, è una questione di autenticità e 
qualità, gli elementi fondanti di questo evento, ormai 
uno dei più importanti in Italia. Ci sono ancora molte 
cose da mettere a punto, non c’è dubbio: ma siamo 
nelle condizioni ideali per fare meglio, grazie alla forza 
dei contenuti che mettiamo sul tavolo e alla positiva 
collaborazione con BolognaFiere”. 
In piena filosofia FIVI, l’assegnazione della posizione 
nei padiglioni è frutto - dai più piccoli ai più grandi, 
dalle aziende con decenni di storia a quelle alle prime 
vendemmie - di un sorteggio casuale che ha permesso 
l’esaltazione della  qualità, sincera e senza fronzoli, 
trasmessa al pubblico dai Vignaioli e dalle Vignaiole 
attraverso i loro vini, in un ambiente dall’allestimento 
che resta essenziale. 
985 Vignaioli partecipanti, 2 associazioni di Vignaioli 
stranieri e 29 olivicoltori della FIOI, difficile vederli 
tutti, assaggiare le oltre duemila etichette presenti ma 
importante salutare quelli conosciuti, quanti incontrati 
per la prima volta,  portatori di novità o di tradizioni. 

In giro per il mercato e tra i banchi dei produttori 
incontro Alex Belingheri dell’Agricola Vallecamonica 
che ha vigne tra i 250 e gli 800 metri sul livello del 
mare che non solo ha lavorato sodo per recuperare 
vecchi vitigni ma si è inventato un metodo tutto suo 
per aff inar l i in bott ig l ia , “sempl icemente” 
immergendoli.  Il suo Nautilus CruStorico, spumante 
metodo classico  è prodotto con “affinamento 
lacustre”, nelle profondità del lago D’Iseo a -40 metri 
per 60 mesi. Non contento della prima sfida, il Zero 
Estremo è affinato nelle profondità del lago d’Aviolo, a 
1930 metri s.l.m., una cantina alpina, naturale e 
sostenibile con la prerogativa di mantenere il vino a 
pressione costante  dovuta alla combinazione tra 
altitudine ed immersione.  
Parlando di altitudini la famiglia Marandell gestisce la 
cantina Lieselehof dal 1993 a Caldaro. I vigneti del 
Lieselehof si estendono dai 250 metri di altitudine 
sulle rive mediterranee del lago di Caldaro ai 1250 
metri delle Dolomiti. Due generazioni e quattro 
membri della famiglia con l’obiettivo di creare vini per 
l’eternità. Le  uve migliori vengono raccolte a mano, 
una resa molto bassa ed un eccellente lavoro in vigna 
garantiscono qualità in bottiglia che raramente si 
trovano. Ogni vino prodotto è un’opera d’arte con tre 
componenti: eleganza, potenza e visione. Dei Vini, 
pluripremiati anche al Merano Wine Festival, assaggio 
il “Vino del Passo” Solaris, Piwi qualità hyperbio 
prodotto  a 1250 m.s.l.m. ove il terreno è composto da 
argilla ferrosa e calcarea di colore rosso, leggermente 
disseminata di ghiaia che permette di ottenere aromi 
complessi di limone, ananas, pesca ed erbe selvatiche, 
profumo pepato e di moscato. Il loro spumante,  il 
Lieselehof Brut, è prodotto con Souvignier gris, Piwi 
qualità hyperbio. Da oltre 20 anni, Werner Morandell 
raccoglie i vitigni più famosi del mondo e li pianta 
direttamente al Lieselehof. Qui, sotto il sole dell’Alto 
Adige, prosperano viti provenienti da oltre 30 Paesi e 
da agosto a ottobre, per i visitatori è  possibile 
esaminare i diversi grappoli maturi di tutte le viti ed 
assaggiare un acino o due. 
Parlando dell’Alto Adige incontro la simpaticissima 
Helga al banco della tenuta Unterhofer e degusto il 
Reitl Weiss, un’interessante combinazione di 
Chardonnay e Sauvignon, che dà vita a un’armonia di 
aromi fruttati dal tocco esotico, ma anche un Kerner 
con aromi di albicocca e pesca. 
Non poteva mancare un festeggiamento, per l’azienda 
Montevetrano di San Cipriano Picentino (SA) ricorre 
nel 2023 il 30° anno dalla fondazione: “all’inizio era un 
blend di pochi amici, ma come tutti i vini anche le 
amicizie maturano, si evolvono, si affinano”.  
Torniamo in infine in Emilia, un excursus nel 
Piacentino con l’assaggio dei vini prodotti dall’Agricola 
Le Torricelle nelle tenute del Castello di Agazzano 
allorquando nel 2003 dal desiderio di Gian Lodovico 
Gonzaga si recupera un vecchio vigneto adiacente al 
castello, un territorio di grande bellezza, ricco di 
antiche tradizioni vinicole. Degusto  un ottimo Bargello 
2016. 
Ad un certo punto un indaffaratissimo bimbo dietro un 
banchetto  attira la mia attenzione, è il figlio di 

Leonardo Guglielmetti, titolare dell’agricola il 
Ghizzo sito in provincia di Piacenza, nel cuore della 
Val Nure, una delle valli centrali della provincia che 
offre paesaggi meravigliosi da ammirare in 
escursioni a piedi, in bicicletta o in moto. La vallata 
prende il nome dal fiume Nure che la percorre in 
lunghezza ed è intervallata da splendidi borghi 
quali il celebre borgo di Grazzano Visconti, ideato e 
realizzato nel 1900 dal duca Giuseppe Visconti di 
Modrone con l’obiettivo di recuperare la 
prestigiosa tradizione artigianale locale e 
tramandarla di generazione in generazione. La 
storia dell’azienda il Ghizzo ha inizio nel 1950 

quando si piantano i primi  vigneti ai quali si 
aggiungeranno nel tempo ulteriori superfici vitate, 7 
ettari per 7 vitigni,   per la produzione di vini DOC Colli 
Piacentini, rimanendo fedeli alla tradizione pur 
innovando processi e metodi di lavorazione. La 
proprietà ha fortemente a cuore la cura dei suoli, la 
salvaguardia dell'ambiente e la salute dei  clienti ed è 
per questi motivi  hanno aderito alla Misura 214 UE 
Azione 1 "Qualità e sicurezza in Agricoltura" per 
l'utilizzo di fitofarmaci non nocivi all’uomo ed 
a l l ’ambiente ne l la co l t ivaz ione de l la v i te , 
intraprendendo nel contempo il percorso per la 
certificazione biologica dei vigneti. Ultimo nato in 
cantina è il Giorgio, ortrugo, imbottigliato lo scorso 
febbraio dalla vendemmia 2022, un vino che ha tutto il 
potenziale per diventare una delle etichette più 
blasonate della zona.  
E’ di questi produttori che abbiamo bisogno in Italia, di 
persone che sanno innovare e distinguersi, che 
possono dare un’arma in più anche alla ristorazione 
per offrire sempre qualcosa di innovativo e diverso.  
  
  
La Bussola d'Impresa - Mario Vacca 
Mi presento, sono nato a Capri nel 1973, la mia 
carriera è iniziata nell’impresa di famiglia, dove ho 
acquisito la cultura aziendale  ed ho potuto 
specializzarmi nel management dell’impresa e 
contestualmente ho maturato esperienza in 
Ascom Confcommercio per 12 anni ricoprendo 
diverse attività sino al ruolo di vice presidente. 
  
Queste capacità mi hanno portato a collaborare 
con diversi studi di consulenza in qualità di 
Manager al servizio delle aziende per pianificare 
crescite aziendali o per risolvere crisi aziendali e 
riorganizzare gli assetti societari efficientando il 
controllo di gestione e la finanza d’impresa. 
Nel corso degli anni le esperienze aziendali unite 
alle attitudini personali mi hanno permesso di 
sviluppare la capacità di anticipare e nel 
contempo essere un buon risolutore dei problemi 
ordinari e straordinari dei miei clienti. 
  
Per migliorare la mia conoscenza e 
professionalità ho accettato di fare esperienza in 
un gruppo finanziario inglese e, provatane 
l’efficacia ne ho voluta fare una anche in Svizzera. 
Queste esperienze estere hanno apportato 
conoscenze legate al Family Business, alla 
protezione patrimoniale tanto per le imprese 
quanto per i singoli imprenditori ed all’attenzione 
per l’armonizzazione fiscale tra le diverse realtà 
ed al rischio d’impresa. 
  
Mi piace lavorare in squadra, mi piace curare le 
pubbliche relazioni e, sono convinto che l’unione 
delle professionalità tra due singoli, non le somma 
ma, le moltiplica. 
Il mio impegno è lavorare sodo ma, con etica, 
lealtà ed armonia. 
   
Contatto Personale: mvacca@capri.it 
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#piacenza  #rifiuti #piacenza

G estione dei rifiuti 
p rodot t i da l l e 
imprese agricole. 

Sottoscritti gli accordi quadro tra IREN 
Ambiente e le associazioni di categoria di 
Piacenza. 

Piacenza, 28 Novembre 2023 – Sottoscritti in 
data odierna gli accordi tra Iren Ambiente e le 
associazioni di categoria di Piacenza per la 
gestione dei rifiuti prodotti dalle imprese 
agricole.  

Il protocollo è stato sottoscritto, nella sede di 
Piacenza, dal Direttore di Confagricoltura –
 Unione Agricoltori – Vice Direttore Raffaello 
Rossi; dal Direttore della Federazione 
Provinciale Coldiretti Piacenza Roberto 
G a l l i z i o l i ; d a l P r e s i d e n t e d e l l a 
Confederazione ltaliana Agricoltori Fabio 
Girometta; dal Presidente del Consorzio 
Fitosanitario Provinciale di Piacenza Matteo 
Cattivelli. Per Iren Ambiente il documento è 
stato siglato dal Direttore Commerciale 
Eleonora Costa. 
Lo smaltimento dei rifiuti agricoli è un tema di 
grande importanza per l’ambiente e la salute 
pubblica. Il settore agricolo, infatti, produce 
ogni anno quantità significative di scarti 
organici e non organici che richiedono una 
gestione adeguata. Tra questi rientrano, ad 

esempio, concimi, 
pesticidi, imballaggi, 
recipienti di prodotti 
c h i m i c i e 
a t t r e z z a t u r e 
obsolete come i 
rottami metall ici, 
così come gli oli 
esausti ed i fanghi 
d i depu raz ione . 
Smalt i re i r i f iu t i 
agricoli è un’attività 
c o m p l e s s a e 

presenta aspetti legislativi che l’azienda 
agricola deve conoscere per garantire la 
sicurezza propria, dei consumatori e 
dell’ambiente in generale. Inoltre, non seguire 
le procedure specifiche e gli obblighi 
previsti dalla normativa, comporta la 
possibilità di incorrere in pesanti sanzioni. 
Grazie all’intesa siglata oggi, le parti si 
p r o p o n g o n o d i r e a l i z z a r e u n 
circuito organizzato di gestione dei rifiuti 
speciali di provenienza agricola che, in 
a t t u a z i o n e d e i p r i n c i p i d i 
responsabilizzazione e di cooperazione di 
tutti i soggetti coinvolti, favorisca la raccolta 
differenziata, il recupero, il riciclaggio ed il 
c o r r e t t o s m a l t i m e n t o d e g l i s t e s s i 
semplificando gli adempimenti burocratici a 
carico dei produttori agricoli ed aumentando 
l'efficacia della gestione e dei controlli. La 
Convenzione ha inoltre lo scopo di prevenire 
ogni possibile forma di gestione incontrollata 
o inidonea di rifiuti agricoli, nonché a 
contenere i costi di gestione degli stessi. 
L e i m p r e s e a g r i c o l e , a d o g g i n o n 
cont ra t tua l i zza te , che in tenderanno 
usufruire dei servizi previsti nell’accordo 
q u a d r o , p o t r a n n o s o t t o s c r i v e r e 
l'apposita convenzione di servizio con lren 
Ambiente, in cui sono stabiliti i costi e le 
modalità di svolgimento dei servizi stessi. Le 
preesistenti convenzioni già in essere 
verranno invece rinnovate automaticamente 
a seguito di specifica comunicazione di Iren 
Ambiente.  
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P A R T N E R   S O S T E N I T O R I

Confcooperative Parma

Power Energia  
Società Cooperativa 

ITE  
Italian Tourism Expo

Pasta Andalini 

Mulino Formaggi srl

http://mulinoformaggi.it
http://www.italiantourismexpo.com
http://www.italiantourismexpo.com
http://www.andalini.it/ita/home.php
http://www.confcooperativeparma.net/it-IT/homepage
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